KIKOO ASIAN RESTAURAN'T
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07. Peking Suppe e , 450

Chi.Entefleisch Suppe mit Gemiise,sauer-schart

08. Shiro Suppe .. o e

Tofu,Seetang,Frahlingszwiebel

09. Shake Miso ° + - i 5.80
Lachs,Passepierre,Algen,Ingwer,Frihlingszwiebel

70. Tom Yang Gong 268 L 6.50
Thai.Suppe mit Garnelen

11. Tom Yang Gai “°® g - 5.50
Thai.Suppe mit Hiithnerfleisch '
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12. GroBer Salat - 150
mit Hihnerstreifen |
13. Kleiner gemischter Salat Veon 3.50
15. Kimchi Ye%n G _ 5.80
' Koreamscher emqeleqter Kohl . s ie . ‘
16. Goma Wakame '© Hasevamn g
“ Seelangsalal ‘ ‘ - , . b
7. fachedatin e e g

Lachs Avocado Seasam Sauce

20 Tofu mit Gemuse “Ve"a" e
21. Gebratene Wokqemuse 6 Vegan A L 10.5‘0

22 Wokqemuse in Thai. Curru Sauce 58"‘*‘“’“ g0
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30. Gong Bao Ji ©

Hiihnertleisch Gongbao Art, scharf

31. Thai Curry Chicken ® ‘ 14.50
mit roter Curry Sauce Kokosmilch, scharf '

32. ang Bian Ji !0->char . ‘ 14.50

Panierter Hiihnerfleisch mil Gemuse in |
karamellisierter Knoblauch Sope leicht schart

33. Huihnertleisch Chop Suey ° - - 12.80

Hithnertleisch mit Wokgemiise

34. Hihnerfleisch Mango'® R0
Hihnerfleisch in Mango Sauce '

35. Knuspriges Hihnerfleisch's 14.50
mit Gemise und Mango Sauce ‘

36. Chicken Sweet Sour ' 13.90

Hiuhnerbrusttilet knusprig gebacken mit Gemuse
Ananas und sif- sauer Sofe

37. Thai Curry Chicken G S )

Knusperige Hiihnertleisch. mit Thai.
Curry Sofe und Gemiise
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40. Thai Curry Ente !

Rotecurry Sauce

L.

knusprige Ente mit Tha

und Gemiise,scharf

41. Ente S

Y

:

-

1.6

Knusprige Enle mil Ananas

-Sauer
42. Ente Sichuan '¢&

up

h Sichuan Artsehr scharf

5

€ nac

|

n

Knusprige E

17.90
18.50

Ente mit Mangosauce und (emiise

useé

’

Wokgem

{

mi

43. Ente Gemise '5
Knusprige Ente

44. Ente Mango '*
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50. Rindfleisch mit Zwiebeln® Lena
- Rmd[lelsch mit feinen Zwiebeln und Austern Sauce

51. Rindfleisch Gan Bian ' b 17.90
Panierter Rindfleisch mit Gemuse in karamelhszerter |
Knoblauch Sope leicht Schar[

52. Rindfleisch Slchuan B L eg
Rindfleisch nach Art Slchuan sehr scharl ' |

53. Rindfleisch Chop Suey '* 1650

Rindfieisch mit {nschem Wok l]emuse und Knoblauch

54. Rindfleisch Thai Curry'® 1750
Rindfleisch mit roter Curry Sauce, ' i ‘
Kokosmilch und Gemiise,scharf
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61, Rlsenqarnelen Chop Suey 223 - 2190

gegrillte Lachfilet mit Gemuse ‘_und‘Yaki-Sauce.j T e

. »

. . :

. Risengarnelen mit frischem Wok Gemiise o
: Uﬂd"KHODIHUCh,SﬂUQB B Lig et A R S

éo
=
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62. Riesengarnelen Gong Bao?6* < 2150
" Riesengarnelen mit Gemiise in schar[er R it

Knoblauch Sauce i o i e DHEC R R

63. Lachsfilet Thai-Curry® 1890
Gegrillt Lachsfilet mit Gemuse, Kakosmllch LR it
und Thai. RDfeCUIjI.‘g-SChaI‘{W e R KR ek

Riesengarnelen in roter Thai Curry Sauce AR

64. Riesengarnelen Thal CHERY e il i L 9260
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KIKOO ASIAN RESTAURAN'T

RAMEN

JAP.NUDEL SUPPE

80. Tempura Ebi Udon '2° 14.80
Udon Nudeln mit Tempura EDbi Ei Seetang.
Friihlingszwiebeln

81. Rind Ramen '°° 15.50

Ramen mit geschmortem Rindftleisch,
Gemiise,Ei,.Seetang,Lauch

82. DANDAN Ramen '3 15.90

Ramen mit geschmortem Rind,Gemiise,
Ei,Kimchi,Seetang,Seasam, Frihlingszwiebeln

90. Pannacotta KIK0O ' i . ‘ 6.20
91. Mocha Eis '® e e 5.50
92. Schokolade Gugelhupf mit Eis * 6.90

93. Knusprige Banane mit Honig und Eig ! 650




